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Como heredero de una tradiciéon vitivinicola
familiar en el Valle de La Orotava, Don Américo

Garcia Nunez fundo su propia Bodega en 1997.

De inmediato se propuso elaborar vinos de su
tierra.

Este Arautava Blanco Seco representa la
busqueda y el logro de un Listan Blanco capaz
de ofrecer la personalidad mineral de los suelos
volcanicos siempre acariciados por los vientos
alisios del océano Atlantico.

Para este vino se seleccionan uvas de Listan
Blanco procedentes de los vinedos situados a
mas de 700 metros de altitud sobre el nivel del
mar en las vecinas comarcas de la Cruz Santa y
Palo Blanco. Son uvas mayormente cultivadas
en Corddn Trenzado a pie franco, un método de

cultivo ancestral y tnico delValle de La Orotava.

DeNoMINACION DE ORIGEN: Valle de La Orotava.
ParAJE viTicoLA: Cruz Santa-Palo Blanco.
Variepap: 100 % Listan Blanco.

Tipo DE vINO: Blanco Seco.

SiIsTEMA DE cuLTIvO: Vihedo prefiloxérico en Cordon Trenzado y
Parral Tradicional en espaldera.

Tipo DE sueLO: Suelos volcanicos.

MANTENIMIENTO DEL SUELO: Cubierta vegetal.

ALtiTup: 700 m.s.n.m.

PLuvioMETRIA MEDIA: Entre 500 y 600 mm. anuales.

CuiMA: Zona humeda con influencia Atlantica, gran contraste de
temperatura entre el dia y la noche.

ELABORACION: La vendimia se realiza manualmente. Se despalilla
y se prensa rapidamente. Los mostos se limpian por decantacion
natural, fermentando a temperaturas moderadas, de entre |7-
I8 ° C. Finalizada la fermentacion, se seleccionan los vinos de las
mejores parcelas y se ensamblan, consiguiendo aportar complejidad
y elegancia.

NoTA DE cATA: Aromaticamente fresco, hace recordar a frutos
como los citricos y hierbas aromaticas de bosque bajo, como el

hinojo y el romero. En boca se muestra fresco y vivo, con cierta
densidad.

MARIDAJE: Pescados y mariscos, verduras de temporada y arroces.



